
ПАСПОРТ КАБИНЕТА № 107 
 
                                        ОРГАНИЗАЦИИ ОБСЛУЖИВАНИЯ  

 
 
Площадь кабинета: 75 кв.м  

Число посадочных мест: 25человек 
 
 

№ Наименований пособий и оборудования, имеющегося в Количество 

п\п кабинете, лаборатории  

СТЕНДЫ  

1 Простая форма нарезки овощей , размеры и использование 1 

2 Виды полуфабрикатов 1 

3 Продолжительность варки продуктов   1 

4 Технологическая схема предприятия работающего на сырье 1 

5 Обработка рыбы 1 

6 Классификация приемов тепловой обработки 1 

ИНСТРУМЕНТЫ И ОБОРУДОВАНИЕ  
   

1 Системный блок (компьютер) 1 

2 Монитор (компьютер) 1 

3 Клавиатура (компьютер) 1 

4 «Мышь» (компьютер) 1 

6 Классная доска 1 

7 Шкаф книжный 2 

9 Шторы 15 

10 Стол-парта 30 

11 Стулья 1 

12 Стол преподавателя 1 

13 Стул преподавателя 1 

14 Стол обеденный  
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