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Назначение профессии
Осуществление технологического процесса приготовления блюд, кулинарных изделий, мучных кондитерских, булочных изделий высокого качества на предприятиях массового питания различных форм собственности:
· применять экономически обоснованные приемы приготовления блюд; 
· проводить органолептическую оценку качества различных групп продовольственных товаров, определять виды вкусовых продуктов; 
· рационально использовать различные группы продовольственных товаров в кулинарии и кондитерском производстве; 
· правильно хранить пищевые продукты, предотвращать поступления в пищу некачественных, вредных для здоровья продуктов и товаров; 
· производить расчет энергетической ценности пищевых рационов; 
· соблюдать санитарно-пищевые нормы; 
· пользоваться сборниками рецептур блюд, кулинарных и мучных кондитерских изделий; 
· рассчитывать количество сырья по нормативам и документально оформлять отпуск продуктов и сырья на приготовления блюд; 
· сервировать стол. 
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Обучающийся  по  профессии
«Повар»
готовится к следующим видам деятельности
· основное и дополнительное сырье для приготовления кулинарных блюд, хлебобулочных и кондитерских мучных изделий;
· технологическое оборудование пищевого и кондитерского производства;
· посуда и инвентарь;
· процессы и операции приготовления продукции питания

Сфера профессиональной деятельности
            Повар, кондитер  готовится к следующим видам деятельности: производить первичную обработку, нарезку и формовку традиционных видов овощей и плодов, зерновых продуктов, жиров, сахара, муки, яиц, молока для приготовления блюд, готовить бульоны и отвары, производить подготовку полуфабрикатов из мяса, мясных продуктов и домашней птицы, готовить бутерброды и гастрономические продукты порциями, готовить и оформлять простые холодные и горячие сладкие блюда, простые хлебобулочные изделия и хлеб.
Направления деятельности
Приготовление широкого ассортимента простых и основных блюд и основных хлебобулочных и кондитерских мучных  изделий с учетом потребностей различных категорий потребителей
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Где продолжить обучение 
ГБПОУ «Пермский агропромышленный техникум» по специальностям:
- Коммерция (по отраслям)	
- Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий
- Технология мяса и мясных продуктов
- Экономика и бухгалтерский учет (в сельском хозяйстве)
- Технология молока и молочных продуктов
- Технология продукции общественного питания



Профессия кулинара не ремесло, а искусство...
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  Перспективы карьерного роста

	- Повар
- Бригадир поваров
- Су-шеф
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	-шеф-повар
-технолог
-заведующий производством
-управляющий  ресторана



Базы практик
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	Ресторан «AMAKS»
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	Ресторан «Аэлита»
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	Ресторан «Халва»
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	Ресторан домашней кухни «Компот»
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	«Алендвик»
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	Сеть магазинов «Виват», кафе «Виват - Буфет», г. Пермь
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	· Сеть магазинов «СемьЯ», г. Пермь




· предприятия общественного питания (рестораны, кафе, столовые, буфеты, закусочные);
· медицинские учреждения (больницы, санатории, оздоровительные лагеря);
· образовательные учреждения (школы, детские сады, институты, техникумы, училища)
· фабрики – заготовочные, фабрики – кухни, комбинаты питания, комбинаты полуфабрикатов;
· магазины – кулинарии.
 
· ООО «Агрофирма «Победа», Карагайский р-он, с. Нердва
· ООО «Томтэк» г. Пермь
· с. Сретенское - ИП Малахова Е.М. трактир «Под щучьи головы»
· п. Ильинский – ООО «Гурман», ИП Усатых В.Н. – кафе «Визит», ИП Епишин А.А. – кафе «Березка»
· ИП Гилева Е.И. хлебопекарня
· столовая филиала 
· школы и детские сады
          
      
 	     
Изучаемые дисциплины

Общепрофессиональный цикл:
· Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
· Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
· Техническое оснащение и организация рабочего места
· Экономические и правовые основы производственной деятельности
· Безопасность жизнедеятельности
· Основы предпринимательства
· Эффективное поведение на рынке труда
· Введение в профессию: общие компетенции профессионала
· Основы правоведения

Профессиональные модули:
· Приготовление блюд из овощей и грибов
· Приготовление блюд и гарниров из круп, бобовых, макаронных изделий, яиц, творога, теста.
· Приготовление супов и соусов
· Приготовление блюд из рыбы
· Приготовление блюд из мяса и домашней птицы
· Приготовление и оформление холодных блюд и закусок
· Приготовление сладких блюд и напитков
· Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
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Добро пожаловать в наш техникум!!!
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