




Наши координаты:
г. Пермь, ул. Карпинского, 79
По вопросам оказания услуг предприятиям обращаться 
по телефону:
8-902-633-13-60 
Фролова Светлана Витальевна
По вопросам  организации обучения обращаться  
по телефону: 
8-982-452-59-00
Трофимова Альбина Ивановна
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Пермского края
ГБПОУ «Пермский агропромышленный техникум»



Многофункциональный центр прикладных квалификаций по подготовке кадров для сельского хозяйства





г. Пермь, декабрь 2017
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Наименование рабочей профессии
Количество часов
Стоимость
15464  Оператор автомата по производству вареных колбас 
4-5 разряд
320
8000
15465  Оператор автомата по производству полуфабрикатов 
2- 4 разряд
320
8000
15675 Оператор линии приготовления фарша 5 разряд
320
8000
18735 Составитель фарша 
4-5 разряд 
320
8000
10786 Аппаратчик производства кисломолочных и детских молочных продуктов  3-4 разряд
320
8000
15491 Оператор автоматической линии производства молочных продуктов 5 разряд
320
8000
15898 Оператор поточно-автоматической линии по производству макарон 5 разряд
320
8000
13265  Лаборант-микробиолог  3-4 разряд
320
8000
13319 Лаборант химико-бактериологического анализа  
2-3 разряд
320
8000

По окончании выдается Свидетельство
Предпринимательская деятельность:
№
Наименование
1
Измерение массовой доли жира в молоке, %
2
Измерение массовой доли белка в молоке, %
3
Измерение массовой доли СОМО в молоке, %
4
Измерение массовой доли добавленной воды в молоке, %
5
Измерение точки замерзания молока, С
6
Измерение плотности молока, кг/м 3
7
Измерение влажности молочных продуктов,
8
Измерение плотности молочных продуктов (цельное, обезжиренное, пахта, сыворотка)
9
Измерение степени чистоты молока
10
Органолептическая оценка всех видов мяса
11
Органолептическая оценка всех видов рыбы
12
Определение зараженности мяса на трихинелл
13
Определение зараженности рыбы
14
[bookmark: _GoBack]Измерение влажности зерна 
15
Измерение стекловидности зерна
16
Контроль качества клейковины зерна пшеницы и пшеничной муки
17
Измерение числа падения
18
Определение пористости хлеба
19
Определение объема хлеба
20
Определение формоустойчивости хлеба
21
Измерение содержания сахара и воды в меде
22
Измерение влажности тюкованного сена и соломы
23
Определение нитратного азота
24
Определение белизны муки
25
Определение потребности растений в элементах питания
Цена договорная
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